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Li la*oxikdn mdle

(lii 14a*28fikdn mdole]

/lii laa*08ii-kan-ya moole/
COMP prepara.X-SI-IMPFV mole
Para preparar el mole

task'ini tam kwdrto chili 4ncho chi paytdt kwiarteron xixnibin.

[tdskinfi tdm kwdrto Cili *4hdo &ii pdytdat kwérteron $iSniibin]

/ta-sk'in-ii-ya tam kwarto ¢ili anco ¢ii pay-taat cuarterén $iSni-p'in/
3SUJ-pide.X-TRANS-IMPFV un cuarto chile ancho y mitad-dos cuarterén seco-chile
se necesita un cuarto de kilo de chile ancho y medio cuarterén de chile seco.

Bilhna mapupukdn an bin.

[bdudna miapupdukdn *4mbin]

/p'uu¥na maa-pupu-ii-kan-ya an-p'in/

primero CAUS-hierbe-TRANS-SI-IMPFV DET-chile
Primero se hierbe el chile.

Akxni la’tz'umélhcha lakskitikdncha.

[>4k3ni 14>¢umddca lakskitikdnda]

/aksni la?-¢'umal-¢a lak-skiti-kan-ya-ca/
cuando PL-suave-ya PL-muele.X-SI-IMPFV-ya
Cuando se ablanda ya se muele.



Lakskitikdncha sludicha jun.

[lakskitikdhéa sludduca hun]

/lak-skiti-kan-ya-¢a slut'uu-¢a hun-ya/
PL-muele.X-SI-IMPFV-ya repasado-ya se.hace-IMPFV
Se muele hasta que esté blandito.

Li*dkxni lakskiti>okdncha mukdncha ldka 4xi.

(lii*gksni lakskiti*sokdhca mudukdnda ldka *4asi]

/lii-aksni lak-skiti-?00-kan-ya-¢a muu-kan-ya-c¢a laka ?aasi/

COMP-cuando PL-muele.X-CPL-SI-IMPFV-ya echa.X-SI-IMPFV-ya PREP jicarra
Cuando se termina de moler, se echa en una jicarra.

Chawdy lakskitikdncha kanéla, klévo, pimyénta,
[Cawdy ldkskitikdnca kanéla, kldvo, pimyénta,]

[¢away lak-skiti-kan-ya-ca canela, clavo, pimienta/
ahora PL-muele X-SI-IMPFV-ya canela, clavo, pimienta
Ahora se muele la canela, clavo, pimienta,

tam jach'apdnti pasita, tam jach'apdnti alméndra, tam jach'apdnti kunjulin, chi la*atdm dxux.

[tdm hacapdanti pasita, tdim hadapdanti alméndra, tdm hacapdanti kdnhduliin, ¢fi la?atdm *4asus]

/tam ha=¢'apaanti pasita, tam ha=¢'apaanti almendra, tam ha=¢'apaanti kunhuuliin ¢ii la’a-tam ?aasus/
uno pufo pasita, uno pufo almendra, uno pufio ajonjoli, y CN-uno ajo

un pufo de pasita, un pufo de almendra, un pufio de ajonjoli, y un ajo.

Chawdy lakskiti?6kalhcha an xalhala®oxinti.

[Cawdy ldkskiti*spkadca *dn $daddalda’asiinti]

[¢away lak-skiti-?00-kan-4i-¢a an $aa-Yaa=laa*osiinti/
ahora PL-muele.X-CPL-SI-PFV-ya DET POS-condimentos
Ahora ya se terminé de moler los condimentos.

Chawdy mukdn an aséyte an ldka kaswéla -- ticha paytar litro.

[cawdy muukdn ?dn aséyte ?dn ldka kdswéla -- tdaca pdytdat litro]

/¢away muu-kan-ya an aceite an laka kaswela -- taaca pay=taat litro/
ahora echa.X-SI-IMPFV DET aceite DET PREP casuela -- como medio litro
Ahora se echa el aceite en la casuela -- como medio litro.

Chawdy ma’xukdn an kaswéla an ldka jikmi.

[¢awdy md*$dukdn *in kdswéla *in ldka hikmi]

/¢away ma’$uu-kan-ya an kaswela an laka hikmi/

ahora pone.X(a calentar)-SI-IMPFV DET casuela DET PREP lumbre
Ahora se pone la casuela a calentar en la lumbre.

Akxni kaxkawawandcha 6xi an aséyte, mukdncha an bin.

[*4k$ni kdSkawawandala ?38i *4n aséyte, mdiukdhca *4n bin]

/aksni ka-$kawawan-ya->-¢a ?08i an aceite muu-kan-ya-¢a an p'in/

cuando IRR-dora.X-IMPFV-FUT-ya bien DET aceite echa.X-SI-IMPFV-ya DET chile
Cuando ya estd bien caliente el aceite, se echa el chile.



Chawdy matzilikincha an bin.
[¢awdy mdaciliikdhca *4n bBin]
/¢away maacilii-kan-ya-¢a an p'in/
ahora frie X-SI-IMPFV-ya DET chile
Ahora ya se frie el chile (molido).

Chawdy pulak'anukdnca a’lhd a’lhd ldka kuchdra.

[¢awdy pdulakandukdnca *2°4u *2°¢4 ldka kuddatal

[¢away puulak'anuu-kan-ya-¢a a>-4u a’-du laka kucaaia/

ahora bate.X-SI-IMPFV-ya vez-mucho vez-mucho PREP cuchara
Ahora se bate varias veces con la cuchara.

Tastiycha dkxni kachayd? an bin.

[tasduyca *4ksni kacdayd? *4mbin]

[tasuu-ya-c¢a aks$ni ka-caa-ya-? an-p'in/

se.ve-IMPFV-ya cuando IRR-cuece-IMPFV-FUT DET-chile
Se ve cuando va estar cocido el chile.

Sk'ijcha akamin an bin dkxni chdycha.

[skih¢a *dkamin *4n bin *gks$ni ¢dayca]

/sk'ith-¢a *akamin-ya an p'in aks$ni ¢aa-ya-ca/

sabroso-ya huele-IMPFV DET chile cuando cuece-IMPFV-ya
El chile huele sasonado cuando ya estd cocido.

Chawdy munikédncha an xakéldo an lhiwdy an bin.

[¢awdy muunikdhca *4n $dakdldo *4n ¢iiwday *4n bin]

/¢away muu-ni-kan-ya-¢a an $aa-caldo an Yiiwaay an p'in/

ahora echa.X-DAT-SI-IMPFV-ya DET POS-caldo DET carne DET chile
Ahora ya se le echa el caldo de la carne (pollo o puerco) al chile.

Chawdy munikdncha an xalhala’oxinti.

[¢awdy mudunikdhca *dn $daddalda’asiinti]

/¢away muu-ni-kan-ya-¢a an $aa-taa=laa’osiinti/
ahora echa.X-DAT-SI-IMPFV-ya DET POS-condimentos
Ahora se le echa los condimentos.

Akxni makchdkalhcha an lhiwdy, a?mukdncha an mdle.

[*4k$ni makcdakadca *dn diwday, *4>miukdnca *4n méole]

/ak$ni mak=¢aa-kan-¢i an diiwaay, a’>-muu-kan-ya-¢a an moole/

cuando cuece.X-SI-PFV DET carne encima-echa.X-SI-IMPFV-ya DET mole
Cuando ya se cocié la carne (de pollo), ya se le echa al mole.

Akxni éxicha pupdy ch'ix?ulakdncha.

[*4ksni *38ica puptduy Cis*uldakdndal

/aksni ?08i-¢a pupu-uu-ya ¢'i$-ula-kan-ya-ca/

cuando bien-ya hierbe-TRANS-IMPFV levanta.X-sentado-SI-IMPFV-ya
Entonces ya se hierbe bien y ya se saca (la casuela de la lumbre).



Li mukdntacha an tz'aldku, ka’ikanidcha an méle.

(lii miukdntaca *4n e¢daldku, ka’fikandaca *4n méole]

/lii muu-kan-ta-¢a an ¢'aaluku ka-ii-kan-ya-?-¢a an moole/

COMP echa X-SI-PERF-ya DET tortilla IRR-sirve.X-SI-IMPFV-FUT-ya DET mole
Si ya se han hecho las tortillas, ya se va a servir el mole.

Chawdy ldycha kawdykalh.

[Cawdy ldyca kawdykad]

[¢away lay-c¢a ka-way-kan-4i/
ahora puede-ya IRR-come-SI-PFV
Ahora ya se puede comer.



